
oficina de ciência

16 de Março 
sábado | 10h
MERCADO MUNICIPAL DA ERICEIRA | PISO 0

show cooking

16, 17, 23 E 24 de MARÇO 
sábadoS E DOMINGOS | 16h
MERCADO MUNICIPAL DA ERICEIRA | PISO 2

MARE -
Centro de Ciências  
do Mar  
e do Ambiente

seafood court

16, 17, 23 E 24 de Março 
sábadoS E DOMINGOS | 12H ÀS 19H
MERCADO MUNICIPAL DA ERICEIRA | PISO 2

Pop-ups  
de cozinha do mar,  
cervejas artesanais  
e vinhos

16 de MARÇO 
sábado

Rodrigo Alves
Ao Lume / Talho do Mar Londres

Nuno Nobre
Ouriçaria Seafood

Peixe Fresco Português, 
Nada Melhor
Docapesca

Mestrado de Inovação  
em Artes Culinárias
ESTHE - Escola Superior de 
Turismo e Hotelaria do Estoril 

17 de MARÇO 
domingo

Luís Brito
A Ver Tavira

Maria Lagariço
Ouriçaria Seafood

Alumni da Pós-Graduação 
em Gestão e Cozinha
Universidade Lusófona

23 de MARÇO 
sábado

Paulo Alves
Praia no Parque Lisboa

Carolina Simões
Ouriçaria Seafood

Peixe Fresco Português, 
Nada Melhor
Docapesca

Mestrado em Ciências 
Gastronómicas
Nova FCT - Faculdade  
de Ciências e Tecnologia

24 de MARÇO 
domingo

Habner Gomes
MATTË Lisboa Japanese Cuisine

Luís Miguel Rodrigues
Ouriçaria Seafood

Alumni da Pós-Graduação 
em Gestão e Cozinha
Universidade Lusófona
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15 a 24 de Março

8.a edição
2024festival

internacional

sea urchin festival

ouriço 
do mar



15 a 24 de Março 

restaurantes aderentes 2024

mostra gastronómica

AETHOS ERICEIRA 
Ouriço, cavala, cogumelos e uvas 
Ouriço, vieiras e arroz cremoso
Rua da Estalagem | 2640-255 Encarnação | T. 261 244 510

BALAGAN 
Sande Uni (Pão brioche tostada, mix de frutos do mar,  
maionese de ouriço, limão em conserva, pérolas de algas  
marinhas, alface e micro ervas)
Praia do Sul | 2655-304 Ericeira | T. 913 362 452

BOWLS - SURF CAFÉ 
Poke Bowl Ouriço (Ovas de ouriço, arroz sushi, alga wakame,  
pepino, tomate cherry, cebola doce, sementes de sésamo  
e molho bowls)
Edificio Posto Turismo da Ericeira | Rua Dr. Eduardo Burnay, n.º 50   
| 2655-319 Ericeira | T. 919 442 237

CABANA DO ZÉ 
Ouriços ao natural 
Ouriços à marinheira 
Ouriços à Zé
Rua dos Ferreiros, n.° 3A | 2655-279 Ericeira | T. 261 065 782

CERVEJARIA 7 JANELAS 
Ouriços ao natural 
Rua 5 de Outubro, n.º 11 R/C | 2655-255 Ericeira | T. 261 020 206

COSTA FRIA 
Ouriço, ovas de bacalhau, rösti e sapateira
Rua Capitão João Lopes, n.º 4 | 2655-295 Ericeira | T. 926 367 969

EMME RESTAURANTE - hotel IMMERSO 
Tártaro de atum patudo com emulsão de ouriço 
Ouriço, gamba branca e ajo blanco 
Cremoso de ouriço e verdes da nossa horta
Rua Bica da Figueira | 2640-065 Santo Isidoro | T. 938 226 270

ESPLANADA FURNAS 
Ouriços ao natural
Rua das Furnas, n.º 2 | 2655-288 Ericeira | T. 261 864 870

ESTRELA DO MAR 
Ouriços ao natural e ouriços grelhados 
Açorda de ouriço com gambas
Rua São João, n.º 27, Ribamar | 2640-036 Santo Isidoro | T. 261 864 444

GOLFINHO AZUL 
Ouriços ao natural 
Ouriço com molho de caril verde, manga e mousse de leite de coco 
Açorda de ouriço com camarão
Rua das Ribas, n.º 24 | 2640-254 S. Lourenço, Encarnação | T. 261 862 945

HOTEL VILA GALÉ ERICEIRA 
Ouriços ao natural com mousse de espumante Santa Vitória 
Risotto de ouriço 
Leite creme de ouriço
Largo dos Navegantes, n.º 1 | 2655-320 Ericeira | T. 961 778 713

JANGADA 
Brioche tostado, tártaro de novilho e ouriço
Mini pizza, molho branco, ouriço e katsobushi
Arroz cremoso de ouriço e raia frita
Rua das Silvas, n.º 2 | 2655-431 Ericeira | T. 261 243 375

MAR À VISTA 
Ouriços ao natural e ouriços ao vapor
Rua de Santo António, n.º 16 | 2655-360 Ericeira | T. 261 862 928

MARISQUEIRA BRISA 
Ouriços ao natural e ouriços ao vapor
Rua Capitão João Lopes, n.º 14 | 2655-308 Ericeira | T. 261 866 447

MARISQUEIRA CÉSAR 
Ouriços ao natural e ouriços na grelha em carvão ecológico 
Pataniscas de ouriço com arroz de ovas de ouriço 
Tarte de lima com ovas de ouriço
Estrada Nacional 247 | 2655-319 Ericeira | T. 261 860 950

MARISQUEIRA FURNAS 
Ouriços ao natural
Rua das Furnas | Ericeira | T. 261 862 373

MARISQUEIRA RIBAS 
Ouriços ao natural 
Ceviche de ouriço e carabineiro
Rua Mendes Leal, n.º 32 | 2655-302 Ericeira | T. 924 025 232

ONDA MAR BY FURNAS 
Ouriços ao natural
Avenida São Sebastião, n.º 38 | 2655-210 Ericeira | T. 261 866 371

ONEGAI SHUSHI BAR 
Gunkan uni, tártaro de otoro e uni
Largo Santa Marta, n.º 3A | 2655-357 Ericeira | T. 968 209 460

OURIÇARIA SEAFOOD 
Ouriços ao natural
Ostras com algas e ouriço
Rua do Mercado, n.º 22 | 2655-245 Ericeira | T. 962 922 466

PRIM 
Ouriços ao natural
Rua 5 de Outubro, n.º 12 | 2655-255 Ericeira | T. 261 865 230

RESTAURANTE SUL 
Ouriços ao natural e ouriços assados
Mergulho no mar (creme de ouriço, santola, mexilhão  
e ovas de ouriço)
Tártaro de vieras, ouriço e caviar                   
Creme brullé com malagueta e cristais de ouriço
Parque de Santa Marta | 2655-357 Ericeira | T. 261 864 478

RIBEIRA D’ILHAS SURF RESTAURANT & BAR 
Tiborna de pão de Mafra com ovas de ouriço, queijo fresco saloio  
e vinagrete de limão e azeite manjericão 
Risotto de ovas de ouriço, carpaccio de camarão e alga wakame
Praia de Ribeira D’Ilhas | T. 261 865 009

Se7e PRAIAS 
Risotto com ovas de ouriço e camarão selvagem 
Ouriços ao natural
Rua Belo Horizonte, n.º 8-10 | 2655-304 Ericeira | T. 261 863 981

SETE SÓIS 
Ouriços ao natural e ouriços grelhados 
Açorda de ovas de ouriço com filetes de peixe galo crocantes
Avenida São Sebastião, n.º 14 | 2655-364 Ericeira | T. 261 811 161

UNI SUSHI 
Uni maki especial do chef  
Gunkan de ouriço  
Gunkan de salmão com ouriço trufado
Largo dos Condes da Ericeira, n.º 5 | 2655-272 Ericeira | T. 915 366 519

VIVEIROS DO ATLÂNTICO 
Creme de ouriço 
Arroz do mar com ouriço  
Ouriços ao natural
Estrada Nacional 247, n.º 31 | 2640-027 Ribamar | T. 261 860 300

www.cm-mafra.pt


